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Maule - region v srdci Chile

Region Maule, jenzZ je zaroven nejvétsi vinarskou oblasti Chile, byva nazyvén el

corazon de Chile neboli srdcem této krasné zemé. Nachazi se pfiblizné 250 km

jizné od Santiaga a skladd se ze &ty provincii — Curicé, Talca, Linares a Cauquenes.

Hlavnim méstem regionu je Talca.

Vifa Santa Cruz,
Colchagua

Chilské llamy

Vinaistvi Julio
Bouchon, Fundo
Santa Maria de
Mingre, Maule

Geograficky se délf na tfi hlavni pasma: Cordillera de los
Andes (Andy) vyznacujici se aktivni vulkanickou &innosti,
horskymi jezirky a lagunami, Precordillera (pfedh@ii And) —
trodnou planinu Centralniho ddoli s vinicemi, kterou
protinaji ¢etné feky, a Cordillera de la Costa (pifmoiska
pahorkatina) s plaZemi a letovisky. Klimatické podminky
jsou tzv. sttedomoiské: Tepld, suché léta stfidaji chladné,
vlhké zimy, mirné podzimy a jara.

Agentura Sernatur a Gobierno Regional del Maule, regional-
ni turistickd kancelaf oblasti Maule, nabizi navitévnikiim
kromé slavnych vinnych stezek Ruta del Vino Valle de Maule

a Ruta del Vino Valle de Curicé také nékolik dalsich poznavacich
tras v této oblasti.

Ruta Aventura en la Cordillera je uréena véem, koho lakajf tdry

Jednim z nezapomenutelnych z&zitka pied pfistanim v San-
tiagu je pohled na majestatni Andy a jejich dominantu,
kterou je nejvy$si hora Jizni Ameriky Aconcagua (6 982 m).
Cordillera del Maule sice nedosahuje téchto zavratnych
vy$ek, nicméné i na vrcholech Planchon (4 090 m), Peteroa
(3 603 m), Descabezado Grande (3 953 m) a Azufre (4 100 m)
si milovnici horolezectvi urdité ptijdou na své. Také dalsi
piirodni divy, jako jsou sopky Pellado, San Pablo ¢i San
Pedro, vodopady El Salto de la Leona (Lvi skok), anglicky
park El Parque Inglés pro trekking a projizdky na konich
nebo Laguna del Alto, jsou prosté mista, kterd nelze
opomenout.

Ruta Costa Soprendente vede po pobtezi Pacifiku a jeho okoli.
Z letovisek a plaZi stoji za zminku napt. Playa La Trinchera
s pise¢nymi dunami Dunas de Putt, letoviskem Constitucion
a slavnymi skalnatymi ttvary La Piedra de la Iglesia, Las Ven-
tanas a El Arco de los Enamorados. Velkym ldkadlem jsou

i nddherné jezero Vichuquén, idealnf pro vodni sporty a sur-
fovani, ¢i pifrodni rezervace Laguna Torca. Na cesté z Con-
stitucién do Cauquenes stoji za to se zastavit ve mésté
Chanco, zndmém nejen kolonialni architekturou, ale také
syry a volskymi spiezenimi. Letoviska Pelluhue a Maris-
cadero nabizeji kombinaci venkova, lesti, mote, ¢ernych
pise¢nych plazi s luxusem hoteld a restauraci specializujicich
se na dary mote. Daéle na jih pfes Cardonal, Chovellen

a Quilicura vede stezka podél osamélych plazi, kterd konci
v Tregualemu.

Milovniky historie pot&si Ruta Pueblos Coloniales — nau¢na
trasa seznamujici s tradicemi regionu Maule, jeho typickou
kolonialn{ architekturou a lidovymi femesly. K nezbytnym
zastavkam patif Teno, zndmé dostihy, rodeem a typickymi



Juan Abarzia, manaier vinice Manso de Velasco Miguela Torrese v Curicé
a staré kefe odrady Cabernet Sauvignon

venkovany" huasos s jejich hudbou a zpévem; dile méstecko
Vichuquén, které vynika kolonidlnimi domy casas patrimoniales
a narodopisnym muzeem; Villa Prat s jeho ¢ervenymi stie-
chami; San Javier v pIné kolonidlni krése s hlavni avenidou
lemovanou palmami; Huerta de Maule y Nirivillo, jehoz kos-
tely jsou narodni pamétkou; Cauquenes s budovami z 19. sto-
leti. Zapomenout nelze ani na Villa Cultural Huilquilemu,
proslavenou rustikdlnim lidovym uménim a ru¢nimi pracemi,
zejména vysivkami — v roce 1979 ji zaloZily mistni Zeny,
dnes prevazné sedmdesétnice.

Ruta Termas y Naturaleza je 1azetiska stezka s ptfrodnimi
horkymi prameny, sirnymi ldznémi, bazény s bahennimi
koupelemi a minerdlnimi vodami. K populdrnim destinacim
patii Bafios de San Pedro, Bafios del Medano, Termas de
Quinamadvida, Termas de Panimavida, Termas de Catillo aj. Po
stopach tradi¢nich lidovych femesel a gastronomie vede Ruta
Artesania y Gastronomia, jeZ zahrnuje mista jako Vichuquén,
Colbin, Pelluhue, Pilén, Quinamavida ¢i Rari. Ruta Muscos del
Maule je cestou po muzeich. K zastavkdm patif historické

a antropologické muzeum Colbtin, kolonidlni muzeum
Vichuquén, muzeum O'Higginiano vytvarného uméni,
muzeum Villa Cultural Huilquilemu, muzeum Guadalupe del
Carmen, muzeum Arellano a mnoho dalsich. Milovnikiim
piirody je pak urc¢ena Ruta Reservas y Excursiones, nau¢nd stezka
pifrodnimi rezervacemi a parky s typickou flérou a faunou.

Na vlastni ki / Pri mé nedavné navstéve Chile pfi pfile-
zitosti hodnoceni vin v mezindrodni soutézi Catad'Or Chile
Concours Mondial de Bruxelles, kterd se konala v hlavnim
mé&sté regionu Maule, ndm organizatofi v ramci Ruta del Vino
Valle de Maule a Ruta del Vino Valle de Curicé ptipravili zajimavy
program — samoziejmé s diirazem na mistni folklér, kulturu
a gastronomii.

Nase vyprava zacala na nadrazf Talca, kde nés pfivitala ¢ast
folklérni skupiny Almas de Mi Tierra pisni a tancem. Spole&né
jsme pak nastoupili do Gzkokolejného vlaku zvaného el ltimo
Ramal. Jde o posledni takovy vlak, ktery se v Chile zachoval
z obdobi ekonomického rozmachu v 19. stoleti. Spojuje
hlavni mésto Talca s pobiezim Pacifiku a letoviskem Consti-
tucién na pobtezi Tichého oceanu. Jeho 88 km dlouh4 trasa
vede podél feky Maule, pies 14 mostdl, vinicemi a pitoresk-
nimi vesni¢kami s kolonidln{ architekturou typickych casas
patrimoniales.
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Vystoupili jsme ve stanici Curtiduria, zndmé produkci rzovych

Tiii vyjevy z do-
stavenicka ve
vesnici Curtiduria,
Maule, kde se po-
davala chicha

v tykvové nadob-
ce pii predstaveni
souboru Almas de
Mi Tierra (Duse
mé zemé)

selskych polovin chicha. Jedna se o neprokvaseny sladky népoj,
ktery se v Chile pije jako u nas burc¢ak, zejména pak

o slavnostech Dne nezavislosti 18. z&if. Stejné jako burcik to
neni hotové vino, ale rozdil spociva v tom, Ze se mlze vyrabét
nejen z plodi révy vinné, ale i z jablek, kukufice a jinych
plodin. Nésledovala recepce v rustikalnim malovinatstvi, kde se
chicha podavala v tykvové nadobce za doprovodu empenadas
plnénych masem a syrem. To vie v rytmu hudby, pisni a tanc
souboru Almas de Mi Tierra, jehoz &lenové byli odéni v barevnych
krojich. Za zminku stoji zejména lidovy tanec la cueca. Chilsky
venkovan ¢l huaso, jenz je vzdy elegantné odény (3irak, ponco,
uzké kozené kalhoty a vysoké boty s ostruhami) a jeho
partnerka huasa (zvand téz china) v pestrych satech a suknich

s né¢kolika spodnickami, které se pfi tanci prekrdsné vini, v ném
predvadéji ritudl, jenZ lze pfirovnat ke kohoutim namluvam.
Tane¢ni pary kazdého veku spolu flirtuji, ale nikdy se ne-
dotknou — on se pfibliZi, ona se od né&j vzdaluje a pfitom se na
né&j upiené diva pres rameno. Mavaji na sebe bilymi kapesnicky,
on stepuje a jeho ostruhy o sebe cinkaji, ptibliZuje se ke své
partnerce znovu a Znovlu...

Ackoliv polovina obyvatel Chile bydli v hlavnim mésté San-
tiagu, vétsina z nich ma sentimentalni az emocionaln{ vztah
k venkovu — el campo. Venkovské tradice, fiesty, rodea a fol-
kl6r obecné jsou dodnes velmi Zivé. Riké se, Ze Spanélé
pricvalali do Latinské Ameriky na konich se sazenici révy
vinné v ruce, neni proto divu, Ze oboji jde ruku v ruce do-
dnes a mnoha vinatstvi v Chile se angazuji i v jezdeckych

CEVICHE DE PULPO

1 uvarena chobotnice, 2 sladké cervené cibule,
stava ze 3 limetek, 1 lZice olivového oleje, 1 sva-
zek zeleného koriandru, cesnek, zazvor, sul, cerny
pepi a merquén (pikantni kofeni typu chilli) podle
chuti.

Chobotnici nakrajime na velmi tenké platky a klademe je na talif nebo do misek. Ci-
buli nakrajime nadrobno a koriandr nasekéme najemno. Pfiddme utfeny cesnek, zaz-
vor, olivovy olej, limetkovou 3tavu a kofeni a dikladné promichame. Vzniklou smés
navrsime na chobotnici, lehce promichdme a nechame v chladni¢ce nékolik hodin
nebo pres noc ulezet, aby se vsechny chuté spojily. Poddvéame jako predkrm. Na
ozdobu muZeme pouzit ¢erstvy ananas nebo jiné tropické ovoce a snitku koriandru.

a dostihovych aktivitach. Na konich, mulech a oslich jsme
z puebla Curtiduria pokracovali k vyletnimu mistu na po-
biezi jezera, kde nés ¢ekal piknik s autentickymi pokrmy
jizniho Chile — almuerzo chileno al aire libre.

Podaval se salat z palmovych srdcf a avokada (ensalada palmito

y palta), marinované carpaccio z chobotnicky (ceviche de pulpo),
malé houbicky (dibuene nebo také quirefies) p¥fipominajici choroge,
rostouci na stromech jizniho Chile, marinované ve vinaigretu

s ¢erstvym koriandrem, hutn4 selska kuteci polévka (cazucla de
pollo) a jako hlavni jidlo curanto, pokrm pochézejici z ostrova
Chiloé, jenz se viak rozsitil po celém jihu Chile a Argentiny.
Nazyva se také pulmay a jde o typicky kotlik” dari mote, masa,
brambor a zeleniny, ktery se tradi¢né pfipravuje ve vyhrabané
dite v zemi o hloubce nejméné 1,5 m a naplnéné kameny
rozpélenymi v ohni. Kazd4 ingredience se zvl4st zabali do listé
mistni rebarbory nalca nebo fikovniku (posta&i i list zelny), pak
se vée prikryje hlinénou nadobou a vlhkou jutovinou, coz
vytvéii efekt jakéhosi obitho ,papitidku”’, v némz se pokrm
pozvolna vaif asi hodinu. Jako doprovod se piikusuje tradi¢ni
chléb tortilla, vzhledem a chuti pfipominajici nas skvarkovy
Jkiestny pekde”, sopaipilla (smazené krekry typu tortillas z mouky
a dyfiové duzniny) a tortilla de rescoldo pecené v horkém popilku
na zavér hostiny. Lahodné menu uzavirala $tava z ovoce chiri-
moia (Annona reticulata, plod lahvovniku) ve sklenici se susenou
broskvi, ktera v sirupovém nélevu nabobtn4, a ceredliemi Ink
zvanymi quinoa (kinoa, kinua), jeZ p¥ipominaji kroupy. Popularni
je také dezert tres leches, pudink ze tff druh@ kondenzovaného
mléka a smetany.

K této hostiné pod $irym nebem se vyborné snoubila vina
ocenéné v soutézi Catad'Or Chile Concours Mondial de Bru-
xelles, jejichz vinatstvi degustatofi soutéZe béhem svého
pobytu také navstivili. Z oblast Maule stoji za zminku napft.
Oveja Negra Chardonnay-Viognier 2007, Via Wines, San
Rafael; Cabernet Sauvignon Rosé 007, Jilio Bouchén, Fundo
Santa Marfa de Mingre; Carmenere Reserva 2005, Balduzzi,
San Javier. Z oblasti Curicé zaujaly napt. Sauvignon blanc
2007, Raices, Fundo Las Pitras; Santa Digna Cabernet
Sauvignon Rosé 2007, Miguel Torres, Curicd; Merlot single
vineyard 2005, Vifa Valdivieso, Lontué Molina. K dezertu se
pak podavalo vino sladké — Sauvignon blanc Late Harvest
2005 Echeverria, Vifiedos La Estancia, Molina.

Helena Baker / foto: archiv autorky



